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UDON abrió su primer restaurante en el barrio del Born de Barcelona 

en el año 2004. Empezó como un negocio familiar y hoy se ha 

convertido en un referente en gastronomía asiática de calidad. Su éxito 

ha hecho que, hoy, UDON cuente con más de 80 restaurantes y más 

de 900 trabajadores.

En UDON recuperamos el carácter sano, equilibrado y nutritivo de la 

cocina asiática, una de las más saludables del mundo. Seguimos una 

fórmula simple: salud y sabor. Nos encanta disfrutar de recetas 

elaboradas con materias primas frescas de calidad. Y para que todo 

quede perfecto, preparamos los platos tal como nos gusta 

comerlos: siempre cocinados al momento.

Nuestro carácter innovador y ese paladar inquieto, siempre en busca 

de nuevos sabores, nos ha llevado a ofrecer una carta con más de 40 

platos diferentes. Todos inspirados en recetas orientales y 

elaboradas con ingredientes de calidad.

Líderes en 
restauración asiática

En 2024, ganó el Premio de Marcas de Restauración a la Mejor 

Iniciativa de Personas y Talento. 

En 2021, ganó el Premio a la Sostenibilidad que otorga 

la asociación Marcas de Restauración, la más importante del sector.



UDON es una historia de familia, amistad y pasión por Asia.

Todo empezó con un viaje. El padre de uno de nuestros fundadores 

volvió de uno de sus viajes a Tokio enamorado de las tascas 

tradicionales japonesas y propuso a su hijo abrir un Noodle Bar 

en Barcelona.

La idea era emocionante ¿por qué no? Encontraron el socio perfecto 

para emprender este nuevo proyecto. Y los dos jóvenes 

emprendedores, Jordi Pascual y Jordi Vidal, iniciaron su 

propio camino.

Su pasión por la cultura asiática, mucha curiosidad y un ADN 

innovador compartido, los llevó a abrir en 2004 el primer UDON 

en el corazón del barrio del Born de Barcelona. En un momento 

en el que poca gente sabía qué eran los noodles.

Esto fue el principio de un largo recorrido. Que ha llevado a UDON

a contar hoy con 80 restaurantes, en 9 países. Todos, con el 

mismo propósito de sus inicios. Compartir el amor 

por la gastronomía oriental con una formula simple: Salud y sabor.

Historia

Descubre 

nuestra historia



UDON en cifras

9

8053

1000



Hitos más relevantes 
de la marca



Presencia en 9 países

España, Andorra, Portugal, Puerto Rico,

República Dominicana, Ecuador, USA,

México y Chile

Contamos con una amplia red

De puntos de venta. Más de 80 

Restaurantes.

Líderes en comida 
asiática en España





Compromiso

con el planeta

• Utilizamos envases responsables.

• Apostamos por una gestión de residuos eficiente.

• Perseguimos dejar la menor huella ambiental posible.

• Eliminamos plásticos y desechables innecesarios.

• Usamos la energía de forma racional.

Descubre 

toda la política 

de sostenibilidad



Compromiso

con las personas

Programa de fidelidad 

para empleados

Responsabilidad Social 

Corporativa



Uno de los sellos que define a UDON es la calidad del producto 

que ofrece y la innovación de su oferta, apostando por ingredientes 

frescos y de calidad.

Las recetas propias con productos frescos son las claves de 

UDON en su apuesta por una dieta equilibrada y saludable. UDON 

fue uno de los primeros restaurantes de España en ofrecer una 

carta avalada por una consultoría nutricional.

La propuesta gastronómica toma como protagonistas a los 

noodles, fideos tradicionales de la cocina asiática como los 

fideos Udon, Ramen o Soba.

Además, también cuenta con una amplia variedad de tapas de 

inspiración asiática, arroces variados y platos veganos y 

vegetarianos.

Calidad e innovación 
como sello de identidad



Uno de los sellos que define a UDON es la calidad e 

innovación de su oferta gastronómica, apostando por 

recetas e ingredientes únicos como los noodle rolls, 

makis hechos con noodles

en vez de arroz.

Oferta gastronómica:
Calidad como sello de identidad

La oferta gastronómica de UDON se basa en recetas 

asiáticas propias, sabrosas y saludables, cocinadas al 

momento con ingredientes frescos.



Esta es una carta 

base, puede haber 

algunas variaciones 

de platos según 

el país









En UDON tenemos el producto perfecto para delivery y take away.

Contamos con acuerdos especiales y trabajamos con los 

principales agregadores de delivery del mercado.

Delivery & Take Away



Desde sus inicios, UDON ha hecho 

una clara apuesta por la 

digitalización, tanto en su operativa 

y gestión de equipos, como en la 

relación con el cliente.

UDON cuenta con un programa 

de fidelización donde los clientes 

pueden beneficiarse de una serie 

de ventajas exclusivas. Mediante 

un sistema de puntos virtual, 

“UDON LOVERS" permite a los 

miembros del programa acumular 

UDONES y tener la posibilidad de 

canjearlos por euros de descuento 

en sus pedidos.

Programa 
de fidelización



Premios y 

reconocimientos



UDON

en los medios
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