


Lideres en
restauracion asiatica

UDON abri6 su primer restaurante en el barrio del Born de Barcelona
en el afo 2004. Empezd como un negocio familiar y hoy se ha
convertido en un referente en gastronomia asiatica de calidad. Su éxito
ha hecho que, hoy, UDON cuente con mas de 80 restaurantes y mas
de 900 trabajadores.

En UDON recuperamos el caracter sano, equilibrado y nutritivo de la
cocina asiatica, una de las mas saludables del mundo. Seguimos una
formula simple: salud y sabor. Nos encanta disfrutar de recetas
elaboradas con materias primas frescas de calidad. Y para que todo
quede perfecto, preparamos los platos tal como nos gusta

comerlos: siempre cocinados al momento.

Nuestro caracter innovador y ese paladar inquieto, siempre en busca
de nuevos sabores, nos ha llevado a ofrecer una carta con mas de 40
platos diferentes. Todos inspirados en recetas orientales y
elaboradas con ingredientes de calidad.

\ Iniciativa de Personas y Talento.

/'\ En 2024, gané el Premio de Marcas de Restauracion a la Mejor
@

En 2021, gand el Premio a la Sostenibilidad que otorga
la asociacién Marcas de Restauracion, la mas importante del sector.




Historia

UDON es una historia de familia, amistad y pasion por Asia.

Todo empezd con un viaje. El padre de uno de nuestros fundadores
volvié de uno de sus viajes a Tokio enamorado de las tascas
tradicionales japonesas y propuso a su hijo abrir un Noodle Bar

en Barcelona.

La idea era emocionante ¢ por qué no? Encontraron el socio perfecto
para emprender este nuevo proyecto. Y los dos jovenes
emprendedores, Jordi Pascual y Jordi Vidal, iniciaron su

propio camino.

Su pasion por la cultura asiatica, mucha curiosidad y un ADN
innovador compartido, los llevd a abrir en 2004 el primer UDON
en el corazon del barrio del Born de Barcelona. En un momento
en el que poca gente sabia qué eran los noodles.

Esto fue el principio de un largo recorrido. Que ha llevado a UDON
a contar hoy con 80 restaurantes, en 9 paises. Todos, con el
mismo proposito de sus inicios. Compartir el amor

por la gastronomia oriental con una formula simple: Salud y sabor.

Descubre
nuestra historia




UDON en cifras

VENTAS

Total

+53 Me

Take away

2,1 me

Delivery

1,1

PRESENCIA

RESTAURANTES

Presencia
internacional
en seis paises

9

NEGOCIO

Cientes

3,1V

Empleados

1000

Lideres

en restauracion asiatica en Espafa

UD®N



Hitos mas relevantes
de la marca

Locales
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Comercial y primer de 10a20 y Andorra Implantacién a Asian Food americano en America:
restaurante de plan de con locales Llegamos
en Madrid sostenibilidad a en Miami a México
toda la cadena y Republica y Chile
Dominicana
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Lideres en comida
asiatica en Espana

Puerto Rico
Miami
México Rep. Domicana
Ecuador \
Chile

Presencia en 9 paises

Espafia, Andorra, Portugal, Puerto Rico,

Republica Dominicana, Ecuador, USA,
México y Chile

Portugal

Espana
Mas de 70 restaurantes

Andorra

Contamos con una amplia red

De puntos de venta. Mas de 80

Restaurantes.
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Locales adaptables
a diferentes formatos

01. Casual Dining

Los locales de estilo tradicional
de UDON son un referente en
casual dinning asiatico. Cuentan
con espacios Unicos inspirados
en als tabernas tradicionales
japonesas. Estan construidos
con materiales de calidad,
maderas y telas, para
proporcionar un ambiente
tranquilo, puro y elegante.

02. Travel Channel

Tenemos locales en
aeropuertos con un concepto
Food Market. Ofrecen la mis-
ma calidad de producto pero la
atencion al cliente es mucho
mas agil: El cliente puede
hacer su pedido de manera
digital desde un kiosko o una
tablet y recibe sucomida en
formato take away.

03. Grab and Go

Hemos desarrollado un nuevo
concepto de establecimiento
rapido pero adaptado a espacios
singulares. En Ifema, por ejemplo,
nuestro restaurante se construyé
dentro de un contenedor
maritimo. Ideal para ubicaciones
especiales, efimeras y entor- nos
mas casuales.

o1

Casual Dining
Locales de estilo tradicional
de UDON.

2

g
Travel Channel
Concepto Food Market,
con atencién al cliente
mucho mas agil.

2

8
Grab and Go
Nueve concepto adaptado
a espacios singulares.

2
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Compromiso
con el planeta

Pensar en el planeta es la Unica manera de pensar en el futuro.
En UDON llevamos la sostenibilidad en el ADN. Por eso desde
2017 trabajamos de forma consciente y siguiendo una estrategia
global para minimizar el impacto de nuestros restaurantes:

» Utilizamos envases responsables.

* Apostamos por una gestion de residuos eficiente.

* Perseguimos dejar la menor huella ambiental posible.
* Eliminamos plasticos y desechables innecesarios.

« Usamos la energia de forma racional.

Premio a la sostenibilidad
2023 Asociacién de marcas
de restauracion

Descubre

toda la politica
de sostenibilidad
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Compromiso
con las personas

Programa de fidelidad Responsabilidad Social
para empleados Corporativa

Valoramos el bienestar y la Contamos con el plan de
satisfaccion de nuestros acciones sociales TU-DON en el
empleados, por eso hemos gue involucramos a nuestros
implementado un programa que equipos para que incidan
promueve su felicidad y desarrollo positivamente en su entorno
profesional. inmediato. Colaboramos con

diferentes entidades y ONGs
como comedores sociales o
fundaciones de ayuda a nifios
en riesgo de exclusion social.

UD®N



Calidad e innovacion
como sello de identidad

Uno de los sellos que define a UDON es la calidad del producto
que ofrece y la innovacion de su oferta, apostando por ingredientes
frescos y de calidad.

Las recetas propias con productos frescos son las claves de
UDON en su apuesta por una dieta equilibrada y saludable. UDON
fue uno de los primeros restaurantes de Espania en ofrecer una
carta avalada por una consultoria nutricional.

La propuesta gastronémica toma como protagonistas a los
noodles, fideos tradicionales de la cocina asiatica como los
fideos Udon, Ramen o Soba.

Ademas, también cuenta con una amplia variedad de tapas de
inspiracion asiatica, arroces variados y platos veganos y
vegetarianos.




Oferta gastrondmica:
Calidad como sello de identidad

Uno de los sellos que define a UDON es la calidad e
innovacion de su oferta gastrondmica, apostando por
recetas e ingredientes Unicos como los noodle rolls,
makis hechos con noodles
en vez de arroz.

La oferta gastrondmica de UDON se basa en recetas
asiaticas propias, sabrosas y saludables, cocinadas al
momento con ingredientes frescos.

UD®N



»w>r<rXxX>N-—

Las |zakayas son tapas de inspiracion asiatica
hechas al momento jldeales para compartir!

TEMPURAS Y CRUJIENTES

Delicioso y crujiente
rebozado japonés

Rollito primavera @ 5.60
Dos rollitos primavera, rellenos de verdura,
fideos de soja, setas y bamb, con salsa

thai semipicante

JARADE UN ROLLITO POR 2.80!

Chicken Thai Fingers ¢ 5.95
Bastoncitos de pollo de corral rebozados
con salsa thai semipicante

* lka Tempura @ 720
Finas tiras de calamar en tempura con
mayonesa japonesa y kimuchi no moto
EbiFry ¢ 7.95
Cuatro langostinos crujientes rebozados
con salsa thai semipicante

ANADE UN LANGOSTINO POR 1.95

Tempura de Verduras

con Langostinos 8.20
Delicioso y crujiente rebozado de verduras
ecologicas con calabacin, zanahoria,

pimiento rojo, berenjena y dos langostinos

@ Tempura de Langostinos
con Brécoli 10.95
Langostinos tempurizados con brécoli,
salsa chile dulce, shichimi togarashi
y base de fideos de arroz frito

GYOZAS

Originales empanadillas
japonesas rellenas

Gyozas de Chicken Curry 7.50
Cuatro gyozas rellenas de pollo de corral
con curry

Gyozas de Gambas con Ajetes 7.50
Cuatro gyozas rellenas de gambas

con ajetes

Gyozas de Verduras @ 7.50
Cuatro gyozas rellenas de verduras

Gyozas de Cerdo 7.50
Cuatro gyozas rellenas de came de cerdo
Mixed Gyozas 7.50

Cuatro gyozas variadas: Chicken Curry,
Gambas con Ajetes, Verduras y Cerdo

ANADE UNA GYOZA POR 1.90

© VEGETARIANO @ VEGANO

*

I PICANTE SUAVE @ PICANTE % RECOMENDACIONES DEL CHEF

TRADICIONALES
Las clasicas

Gohan © 2.35
Bol de arroz blanco

Wakame Salad @ 395
Ensalada de algas wakame y algas
agar-agar con semillas de sésamo

Edamame © 3.95
Judias verdes de soja al vapor
Miso Soup 395

Sopa tradicional japonesa con dashi,
pasta de miso, tofu, alga wakame
y cebolleta tierna

ESPECIALIDADES

Las gastronomicas

Canelén Japonés 615
Tres rollitos de pasta won-ton rellenos

de pollo de corral, setas, cebolla,

zanahoria, bamb, chips de shiitake, alga

nori, salsa teriyaki y mayonesa japonesa

DE UN CANELON POF

Takoyaki 7.50
Cuatro bufiuelos tradicionales japoneses
rellenos con pulpo, cubiertos de mayonesa
japonesa, salsa tonkatsu, cebollino
y katsuobushi

ARADE UN TAKOYAKI POR 1

Pork Buns 10.25
Dos panes Bao cocinados al vapor

con cerdo rustido y confitado (chashu),

pepino, aguacate, cebolleta tiema,

salsa hoisin y mayonesa japonesa

{PIDE TU OPCION VEGANA CON HEU! (-]

A N BADEOREY

Mix de Izakayas 10.95
Dos Canelones Japoneses, dos Ebi Fry

y Tempura de verduras

Tataki de Salmén 1.20
Salmén marinado marcado a la plancha,
fileteado y acompafiado con salsa

teriyaki, dados de aguacate y sésamo

CANELON
JAPONES

de platos segun
el pais

TAKOYAKI

Esta es una carta
base, puede haber
algunas variaciones

UD®N
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Somos expertos en noodles, y por eso nuestros rolls estan
hechos con fideos en vez de arroz.

Por eso tienen ese sabor y consistencia tan particular que
los ha convertido en uno de nuestros platos mas solicitados.
iPruébalos y sorpréndete!

Veggie Roll © 9.75
Ocho noodle rolls con proteina vegetal Heura, aguacate, brotes
tiernos, pepino, tofu, alga wakame y mayonesa de mostaza y miel

Corral Chicken Roll ¢ 9.95
Ocho noodle rolls con pollo de corral rebozado, esparrago triguero,
aguacate, brotes tiernos, parmesano, cebolla crujiente y mayonesa

de kimuchi
* Salmon Avocado Roll 10.50
Ocho noodle rolls con salmén, aguacate, mango, queso suave
y salsa teriyaki
Salmon Tartar Roll 10.95

Ocho noodle rolls calientes en tempura con aguacate, queso suave,
semillas de sésamo, cebollino y tartar de salmén con salsa teriyaki

Ebi Rock & Roll 1095
Ocho noodle rolls con langostino tempurizado, aguacate, mango,
queso suave, mayonesa thai y huevas de gamba roja
Mixed Rolls 10.95
Elige la combinacion de dos tipos de rolls distintos (cuatro
unidades por tipo de roll)

Compramos ol
salmén a proveedores
certificados en

Acuicultura Sostenible
y ha sido congelado
‘como minimo 24h.

CON SALSA DE SOUA kikkoman®

CORRAL
VEGGIE CHICKEN
ROLL ROLL

(ol lnl(@)®) 5a) m5] 5=

Oyako Don 11.95
Arroz con tiras de contramuslo de pollo

de corral rebozadas, cebolla, setas

shiitake, dashi, huevo campero revuelto,

salsa tonkatsu y cebollino

Karee Gyudon @ 12.45
Arroz al curry con leche de coco, ternera
cocinada a baja temperatura, cebolla,
zanahoria, dashi y cebolleta tierna

* Vegan Karee & Tofu © @ 12.45
Arroz al curry con leche de coco, proteina
vegetal Heura, brocoli, esparragos
trigueros, brotes de soja, tofu, espinacas,
setas shiitake y semillas de sésamo

Niku Don ¢ 12.45
Arroz con ternera cocinada a baja

temperatura, cebolla, dashi, mirin, huevo
plancha, alga nori, cebolleta japonesa

y shichimi togarashi

Thai Chicken Panang Curry | 12.50
Arroz con pollo, panang curry, pimiento

verde, pimiento rojo, cebolla, esparragos
trigueros, zanahoria, calabacin, cilantro,
cacahuetes y leche de coco

@ VEGETARIANO @ VEGANO

NIKU DON

THAI CHICKEN
PANANG CURRY

E * Kaesar Asian Salad 11.80

mW>0O0>r>0n2Z2

Ensalada verde con aguacate, tomate
cherry, pechuga de pollo de corral
rebozado con maiz tostado, salsa césar
con dashi, chips crujientes de maiz,
cacahuetes y parmesano rallado

Salmon Quinoa Salad 12.30
Ensalada verde con quinoa ecolégica,
aguacate, tataki de salmon, tomate cherry,
pepino, cebolla crujiente y mayonesa

de kimuchi

# PICANTE SUAVE @ PICANTE % RECOMENDACIONES DEL CHEF

UD®N
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Comparte nuestra pasion por los
noodles salteados y prueba una de
nuestras especialidades con el tipo
de pasta que més te guste.

YAKISOBA o YAKI UDON

Fideo fino (Yakisoba) o grueso (Yaki Udon)
hecho con harina, agua y sal

Yasai Yakisoba o Yaki Udon ® 11.25
Salteados con setas shiitake, berenjena,
brécoli, calabacin, esparragos trigueros,
zanahoria, pimiento rojo y verde y pak

choi, con salsa yakisoba y teriyaki

Chicken Yakisoba o Yaki Udon 1265
Salteados con pollo de corral, setas

shiitake, zanahoria, calabacin, salsa

yakisoba y cebollino

Beef Yakisoba o Yaki Udon 1275
Salteados con ternera cocinada a baja
temperatura, pimiento rojo y verde, setas
shiitake, zanahoria, calabacin, salsa

yakisoba y cebollino

Seafood Yakisoba o Yaki Udon 1275
Salteados con calamar, gambitas, setas
shiitake, zanahoria, calabacin, salsa

yakisoba y katsuobushi

Corral Vegan Yakisoba 12.95
o Yaki Udon ©

Salteados con setas shiitake, zanahoria,
calabacin y pechuga de proteina vegetal
Heura rebozada con panko, salsa

yakisoba y cebollino

* Corral Chicken Yakisoba 13.50
o Yaki Udon
Salteados con setas shiitake, zanahoria,
calabacin y pechuga de pollo de corral
rebozada con maiz tostado crujiente,
salsa yakisoba y cebollino

En UDON utilizamos
pollo amarillo, alimentado

con cereales, procedente
de granjas con politicas
de bienestar animal.

*

CURRY & THAI NOODLES

Fideos salteados con sabrosas
especias asiaticas

Vegan Miso Soba ©® 0 12.65
Fideo de trigo sarraceno salteado con

setas shiitake y shimeji, proteina vegetal
Heura, pak choi y salsa picante de miso,

leche de coco y crujiente de zanahoria

Chicken Pad Thai 12.95
Tallarines de arroz salteados con pollo

de corral, zanahoria, calabacin, tamarindo,
brotes de soja y cacahuetes

Seafood Pad Thai 1310
Tallarines de arroz salteados con tres
langostinos, zanahoria, calabacin,

tamarindo, brotes de soja y cacahuetes

Beef Udon Panang Curry ¢ 13.30
Fideos udon salteados con ternera

cocinada a baja temperatura, cebolla,
zanahoria, leche de coco, panang curry

y cebolleta tierna

Somos especialistas en Noodles

Los noodles son la comida rapida saludable
perfecta para disfrutar de una dieta equilibrada.

sana y nutritiva.
Udon

Yakisoba Soba

Fideofino  Fideogrueso Fideofino  Fideos
hechocon  hechocon  con trigo

harinade  harinade  saraceno

trigo, agua  1rigo, agua

ysal y sal

y agua

@ VEGETARIANO @ VEGANO I PICANTE SUAVE @ PICANTE % RECOMENDACIONES DEL CHEF

BEEF UDON
PANANG CURRY

UD®N



TANTANMEN

RAMEN

RAMEN
Fideo fino elaborado con harina
de trigo, agua y sal

Miso Ramen 12.95
Ramen con caldo de pollo elaborado

con soja y miso. Con laminas de cerdo
marinado (chashu), algas wakame,

huevo de corral semicocido y marinado

y cebolleta tierna

* Tonkotsu Ramen 1310
Ramen con caldo vegetal, laminas de
cerdo marinado (chashu), setas shiitake,
pak choi, huevo de corral semicocido
y marinado y cebolleta tierna

{PIDE TU OPCION VEGETARIANA CON HEURA! @

Curry Ramen @ 1310
Ramen con caldo de pollo elaborado con

soja, miso y curry amarillo. Con laminas

de cerdo marinado (chashu), bambd,

setas shiitake, huevo de corral semicocido

y marinado y cebolleta tierna

* Tantanmen Ramen ©@ @ 13.20
Ramen con caldo vegetal y miso, proteina
vegetal Heura, bambd, cebolla morada,
pak choi, setas shimeji, maiz y cebolleta
tierna

Tampopo Ramen 13.25
Ramen con caldo de pollo elaborado con

soja, laminas de cerdo marinado (chashu),
maiz dulce, bamb, huevo de corral
semicocido y marinado, naruto, alga nori

y cebolleta tierna

Chicken Ramen 13.30
Ramen con caldo de pollo elaborado con

soja y miso con pollo de corral rebozado,
huevo, setas shimeji, pak choi, espinacas,
cebolla roja, setas shiitake y lima

L

Ramen Udon

Fideo fino  Fideo grueso
hechocon  hecho con
harinade harina de
trigo, agua  trigo, agua
ysal ysal

UDON
Fideo grueso hecho con harina,
aguay sal

Nabeyaki Udon 12.95
Udon con laminas de pollo de corral

marinado, dashi, tempura de langostino,
espinacas, huevo de corral semicocido,

setas shiitake, bamb, cebollino y alga nori

Tori Nanban Udon 12.95
Udon con tiras de pollo de corral

rebozadas, dashi, mirin, brotes de soja,

setas shiitake, puerro y semillas

de sésamo

* Kimchi Chicken Udon @ 13.30
Udon con caldo de pollo elaborado con
soja y kimuchi no moto. Con bastoncitos
de pollo de corral rebozados, pak choi,
cebolla morada, brécoli, esparragos
trigueros, espinacas y cebolleta tierna

Corral Chicken Curry Udon @ 13.50
Udon con tiras crujientes de pollo

de corral, cebolla, zanahoria, brécoli,
espinacas, setas shiitake, huevo

de corral semicocido, lima y dashi

con curry

En UDON priorizamos
las verduras ecolégicas

y de proximidad para
conservar todo el sabor
del producto fresco.

© VEGETARIANO @ VEGANO § PICANTE SUAVE @ PICANTE % RECOMENDACIONES DEL CHEF
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Delivery & Take Away

En UDON tenemos el producto perfecto para delivery y take away.

Contamos con acuerdos especiales y trabajamos con los
principales agregadores de delivery del mercado.




Programa
de fidelizacion

UD@®N |;2

RS

Desde sus inicios, UDON ha hecho
una clara apuesta por la
digitalizacion, tanto en su operativa
y gestion de equipos, como en la
relacion con el cliente.

UDON cuenta con un programa
de fidelizacion donde los clientes
pueden beneficiarse de una serie
de ventajas exclusivas. Mediante
un sistema de puntos virtual,
“UDON LOVERS" permite a los
miembros del programa acumular
UDONES vy tener la posibilidad de
canjearlos por euros de descuento
en sus pedidos.




Premios y

reconocimientos

UDON ha sido premiado por su gestién, innovacion
y compromiso con la sostenibilidad.

2025

2024

Publifestival 2023

Por el Podcast X28 Férmula para Ser
Mejor Produccion de Campanfia de
Redes Sociales, Mejor Aportacion al
Desarrollo de Marca y Mejor
Produccién en Accién Viral Online

Horeca New Business Models 2023
Awards

Ganador Premio Mejor Desarrollo

Empresarial

2022
Premio Marcas de Restauracion
Ganador Premio Mejor Iniciativa
Personas y Talento

Premio Marcas de Restauracion 2021
Ganador Premio Mejor Estrategia de

Expansion

Publifestival

Mejor Estrategia de Camparia en Redes 2020
Sociales

Premios Comercio del aino 2019

Mejor Comercio del Afio. Categoria
Restaurantes de Comida Internacional

Premios Comercio del aiio
Mejor Franquicia de Restaurantes de
Comida Internacional

Mejor Comercio del Afo.
Categoria Restaurantes
de Comida Internacional
Mejor Franquicia

de Restaurantes

de Comida Internacional
Premios Comercio del afio

Mejor politica de RSC
y proteccién del medio
ambiente

V Premios Franquicias
de Catalufia

Mejor equipo de
Expansion y Marketing
Asociacion Catalana
de Franquicias

Ganador premio

a la Sostenibilidad
Premio Marcas

de Restauracion

Ganador en Innovacién
Premio Nacional
de Hosteleria

Ganador en People-
Product-Planet Franquicias
Horeca News Business
Models Awards

2018

2016

2016

2016

2016

2011

Ganador de empresa

de servicios

XXII Ediciéon Premios
Céamara del Vallés Oriental

Ganador en expansion
nacional e internacional
Hostelco Awards

Ganador en gestion
y desarrollo de los RRHH
Hostelco Awards

Premio de excelencia
y sostenibilidad

V Premios Marcas

de Restauracion

Ganador en personas
Il Premios Marcas
de Restauracion

Premio Hot Concepts
2011, Restauracion Casual
VIl Ediciéon Premios

Hot Concept

UD®N



UDON

en los medios

Jordi Pascual,

Jordi Vidal

La cadena de restauracion asidtica enfoca la internacionalizacion
en Estados Unidos y Latinoamérica

Udon hace las Américas

LUIS FEDERICO FLORIO

pios, no franquiciados. “Luego ve.
Femos i seguimos crec

mucho tiempo”, reconoce. Ya te-

locales propios o franquicia”,
apunta. Udon fijars "una pequefa
estructura” para lidera-

publica Dominicana y Puerto Ri-
co,queahoraamplias Madrid-Ba-
conun -

onquistar _ Américs
La cadena de restau.
rantes de  comida
oriental Udon Asian

dapor Vidal, I
Bajando por el continente, pon

antes de fin de aio.*El productoy

enlos
aeropuertos, esperamos seguir

«cion en EE.UUL y entraen México
¥ Ecuador, mientras baraja nue
vos paises para consolidar su

bre y en México antes de fin de
afio, de la grupos de res-
tauracion. “La intencion al ir tan

Expansion por medio, el objeti-
vodelsempresacatalanacscerrar
fio con 85 locakes. Ahora tiene

apuesta americana. .

Todo mientras cumple dos dé&- 12 en
gudas Bl crecimicuto ol ot lado EE.UU. se hace con
del Atlintico se perseguia desde f
hace ticmpo, coments Jord: pas. l0Cales propios y una
cual, cofundador junto 3 Jordi Vi-  iNVersion que ronda
rL1| EEUU. nlrahunur.‘nedr los 4.5 mill:
rativo en i, sumard dos mis

en I ciudad, uno antes de fin de
afoy elotro en unos seis meses. La
inversion total para l despliegue
estadounidense, el que mas recur-
s0s supone, ronda los § millones
de dolares, unos 45 millones de
euros. "Queremos ver si encaja

¥ ubica-

Iejos no es hacer el esfuerzo para
solo una unidad, buscamos abrir
mis”, sefiala. Antes de acabar el
ejercicio quiere sumar otro pais

aperturas previstas en Espafia y
fuera. La facturacién llegaria a 55
millones de euros, un 107% mis que
los 50 millones previos. El negocio
internacional, con presencia en
y Andorra ademis de
- Puerto Rico y Repiblica
a, supone una parte
menar por ahora.
Desde los locales también sirve
a domicilio, el 16% de las ventas.
La tendencia que ven, en todo ca.

teresados en Colombia, Panami,
Chile o Canad. *Queremos si

localtrasla covid. Los afios impac-
tados por el virus quedan atris: La
i 62 20 millones en

ciones”. Son cifras por encima del
coste de abrir en Europa, ya que
“la barrera de entrada s mis cle-
a

de lacocina asidtica™.
‘el canal de

2020, “Lo hemos superado per

visjes”, son otra prioridad. “Es un

son pro-

locales, gra-
cias auna estructura y franquicias
potentes”, detallae

0o — —

Udon posse rumbio a kos 100 restauwranies on
Espasiia on 2024

Emprendedores @

franquicias

NOTICIAS / ENTREVISTA / EVENTOS / NOVEDADES

ENTREVISTA / JORDI PASCUAL /

Cofundador y director general de Udon Asian Food

i) <3

“Al abrir
el primer
Udon, no
teniamos

en mente la
franquicia™

1 padre de Jordi Pascual viajaba
con frecuencia a Japon por tra-
bajo, se aficiond a su gastrono-
mia y sugirio a su hijo montar
un restaurante de fideos asiiti-

cos. Nuestro protagonista acababa

de volver de Bélgica, después de tres
afos trabajando en la venta de moto-
res en Europa del Este, y se disponia

4 retomar su carrera laboral. “Amigos

detoda 1a vida, mi padre se lo comen-

16 despus al de Jordi Vidal [el socio

de Pascual en Udon]; ellos procedian

afo pasado hizo récord historico de
ventis, 1o que muestra que tenemos
un concepto, marca y producta que
siguen estando en 1a cresta de fa ola”,

¥ de fos 74 metros cuadrados de E1
Born, a los 940 del restaurante que
abricron en fulio en Orihuela, ¢
mis grande de la cadena, "Comen-
zamos con dimensiones més peque-
fas, pero hemos ido viendo sitios y
diferentes momentos de consumo
que nos han llevado a que los loca-
Jes ‘respiren’ mis, que sean un poco

pre con la h

10 5610 con mesas.
das... L

Quedaron a cenar los cuatro y
comenzo & fraguarse el proyecto.
Esta inquietud emprendedora cris-
tallz6 en 2004 en el primer Udan, un
noodle bar que abrid sus puertas en
el barrio barcelonés de EI Born, “con
un producto muy Innovador enton-
ces que ahora empieza a conocerse”,
subraya Pascual. “Nos Inspiramos en

aq
la versatilidad del concepto, ya que,
Independientemente de los metros
cuadrados, podemos hacer exacta-
mente la misma cocina, la misma
carta, el mismo formato y todo pre-
parado en el local al momento”
Identificamos aqul algunas claves
de una ensena que desplicga en Espa-
fia mis de 60 franquicias y 6 locales

q -
tras en Japon, muy pequenos, super

propios, alos qi
Andorra, Portugal, Puerto Rico, Repé-

y
adaptandonos al mercado espanol.
Un primer local, por clerto, que el

blica ¥ Estados Unidos.

(Sigue ent la pag, 104)
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La cadera de restauraciin don rieva e vestay un 109,
harts lod 24,3 milones a0 of DU sermerte

SUMAI

ANAUSIS
Profundizam
realidad de
ol do ensofs
que estd atr
etapa de car
reto es com

e ten

Udon cicrra ¢l primer semestre con una
facturacion récord de 24.3 millones, un 18 % mas

-

Barrrbont, 25 4 (BT Tk Ak Foid st 5m 360

EL PAiS
Los noodles de Udon llegan a América

La cadena de comida asidtica inicia su intemacionalizacidn con
la apertura da un restaurants en Miami, al Que seguirdn otros en
Puerto Rico y Repablica Dominicana.

03/07/2021

EXPANSION

Udon pone rumbo a los 100 restaurantes
en Espana en 2024

La cadena de resfaurantes asiaticos Udon, lider en este seg-
manio en Espana, camard 2022 con una facturacion de 44 millo-
nes de auras, un tercio MaEs que wn ano antes, cuando recupart
parta dal negocio perdido por el impacto de la pandemia, paro
también por ancima de su récord da ventas, situado en los 40,6
millones que logrd en 2019,

02/01/2023

LA VANGUARDIA

La barcelonesa Udon Asian Food abre

4 locales en Barajas, su tercer aerodromo

La empresa barcelonesa Udon Asian Food abrira cuairo locales
en al Aaropuerto Adolfo Sudrez Madrid-Barajas, de modo que
el de la capital serd ol tercer asrddromo en al que esta fima de
comida asidtica tendra prasencia, tras operar ya en los de Puar-
to Rico y Rapdblica Dominicana.

06022023

EL ESPANOL

Udon prevé abrir 15 restaurantes en 2023

y faturar 50 millones

La cadena de comida asiatica Udon Asian Food prevé abrir 15
restaurantes este afo y facturar 50 millones de euros. Actual-

mante, |a compania cuenta con 72 establecimiantos y abrird o
praximo 11 de enaro oiro en el aeropuerte de Puerto Rico.

07/01/2023
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